gneen zebna

Guter Geschmack — fuir Kids gemacht.

20.07. - 24.07.26

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menu Vorweg. Vorweg. Hauptgang. Vorweg. Vorweg.
GURKEN-SALAT IN RAHM F.L (=== TESTAT =R TRRI SIS HACKFLEISCH-PAPRIKA-RAHM- ENDIVIEN-SALAT * il
EeRaeienuEepsiennsuennniie) S - RAGOUT *RIND* 8-Krauter-Dressing F.L
Hauptgang. Paprika-Rahmsauce | Eier-Spatzle |
SEELACHS *PANIERT* Hauptgang. Karottengemuse aapEL Hauptgang.
Dillsauce | Kartoffelplree aapecL . HAHNCHENGULASCH
Syl Sy S E— Dessert. Bratensauce | Paprika | Parboiled Reis o,
Dessert. e R S —— FRISCHOBST Dessert. | eeeeies
FRUCHT-JOGHURT L. Dessert. PUDDING .
Menu Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg.
BLATTSALAT NUDELSUPPE MAIS-PAPRIKA-SALAT F ENDIVIEN-SALAT
Balsamico8)-Dressing r Gemiuseeinlage Balsamico*8)-Dressing r
(Erbsen,Mais,Karotten) aap Hauptgang.
Hauptgang. MILDES CHILI SIN CARNE *VEGGIE* Hauptgang. Hauptgang.
GNOCCHI *VEGGIE* Hauptgang. Soja | Kidneybohnen | Mais | Bulgur PASTA *FUSILLI* SRS RS | \
Basilikumsauce aapEeL MILCHREIS *KALT* AaAcDJL Tomatensauce | Reibekase rapL S vy = lieie)
Zimt & Zucker L Dessert BesienssnSewesssitivemsivenseekcn DL
Dessert. y Dessert.
FRUCHT-JOGHURT L Dessert. FRISCHOBST PUDDING ¢ Dessert.
FRISCHOBST EREEEEE——
Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang.
LINSENEINTOPF MIT WIENERLE T Il = ooy
*GEFLUGEL*2),3),4),9) DS i — D ik — DS i i —
Montags kein Eier-Spatzle aapeF, T S — SRS — SSRGS —
Wochenklassiker Dessert. Dessert. Dessert. Dessert.
FRISCHOBST SRS e RS —— RS [ ——
Die angebotenen Speiselinien sind zertifiziert und
erflllendie aktuellen, bundesweit giiltigen Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichen kdnnen systemabh&ngig abweichen!
Qualitatsstandards fur Gemeinschaftsverpfiegung. Allergene: A Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (a Weizen, bRoggen, c Gersle, d Hafer, e Dinkel, f Kamutoder Hybridstamimie davon), B Schalenfrichte und Schalenfrucht-
DE erzeugnisse, C Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (u. a. Flusskrebse, Krabben, Garnelen, Hummer), D Sellerie und Sellerieerzeugnisse, E Eier und Eierzeugnisse, F Senf und Senferzeugnisse,
@ ngéon G Fisch und Fischerzeugnisse, H Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, | Erdnusse und Erdnusserzeugnisse, J Soja und Sojaerzeugnisse, K Lupine und Lupinenerzeugnisse, L Milch und
_ o L Milcherzeugnisse/enthalt Laktose, M Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (v. a. Muscheln, Schnecken)
fﬁruf— = Za.-rtlﬁzwerungs:\stltu! BUNDESAMT FUR Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Phosphat, 5 mit StiBungsmittel (v. a. Saccarin, Cyclamat, Aspartawm, Glucouno-delta-
U Seeltota vailinating N ERERA o Erer R LD Lacton), Bmit Geschmacksverstarker (u. a. Natriumghitamat), 7 geschwarzt, 8 mit Schwefel, 8 mit Nitritpokelsalz (u. a. auch miteinem Gehalt an Natrium-oder Kaliumnitrit /sowie in Mischung mit Koch-

DR. KAUTZ

LEBENSMITTELSICHERHEIT

(Kuhmilchund Kuhmilcherzeugnisse), 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig, 18 enthalt Schwefeldioxid u. Sulfite (mehr als 10 mg/kg oder /)

salz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthélteine Phenylalaninguelle, 12 Sauerungsmittel, 13 Stabilisatoren (u. a. Natriumdiphosphat), 14 Phosphorséure, 15 mit MilcheiweiB




gneen zebna

o 27.07. - 31.07.26
Guter Geschmack — fiir Kids gemacht.
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menu Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg.
EISBERGSALAT D@ inhmmSyieimie [T T R — (Sl Syipimyiesianpiimimiyiviuiivi oSkt —
Joghurt-Dressing F. |t ilia At S —
Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang.
Hauptgang. Sriiviininkielamimilivinidgain SRS SRS LET Hauptgang.
GESCHNETZELTES VOM il et o— SrsiereeTseEGurmiTesRTE— e EFNEINTERISINI=FVaTaTH = S,
HAHNCHEN (MaismMabianaiaahboboa i AaD.EF.GJIL SwmeseTeTsnitemsiomie
Dunkle Champignonsauce | Dessert. la-iicac e e nen
Kartoffelpliree p.iL R — Dessert. Dessert.
NSO DO — ittt Dessert.
Dessert. R —
FRISCHOBST
Menu Vorweg. Vorweg. Vorweg. Hauptgang. Vorweg.
KARTOFFELCREMESUPPE b ENDIVIENSALAT DSy — G — COUrE SRS R —
Balsamico*8)-Dressing r S T —— [iviieniromomisReieton c- T ————
Hauptgang. -
DAMPFNUDEL Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang.
Vanillesauce aagL BLUMENKOHL-KARTOFFEL- D rt. PR —
AUFLAUF TS eT— S S —— Sehaitieusintuesnsmmm—
Dessert. Kartoffelscheiben | Blumenkohl |
FRISCHOBST Bechamel o.. Dessert.
Dessert Dessert. GBS ——
FRUCHT-JOGHURT . RiSSES
Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg.
GEMISCHTER BLATTSALAT Gl bbb T (€ = e ) (C == Y
Karottenstreifen | T — chialitnaiiaiie i — Chialitnaitaiio i —
Joghurt-Dressing F. S —— e e G — ARG —
Montags kein Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang.
Wochenklassiker *PASTA* FUSILLI NUDELN e araum ey mm gy o) o St S iy ey oy
Spinat-Késesauce aap.L e e et SRieintiesstuttmmemmm—" SpmsiliTTseTTTT—
Dessert. Dessert. Dessert. Dessert.
FRUCHT-JOGHURT . SRS B — [PTRT=T=TINT (RSSO S —

Die angebotenen Speiselinien sind zertifiziertund
erflllen die aktuellen, bundesweitglltigen
Qualitatsstandards fur Gemeinschaftsverpflegung.

Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichen kénnen systemabhangig abweichen!

W

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (a Weizen, bRoggen, c Gerste, d Hafer, e Dinkel, f Kamut oder Hybridstdmme davon), B Schalenfriichte und Schalenfrucht-
DE erzeugnisse, C Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (u. a. Flusskrebse, Krabben, Garnelen, Hummer), D Sellerie und Sellerieerzeugnisse, E Eier und Eierzeugnisse, F Senf und Senferzeugnisse,
BW 33072 G Fisch und Fischerzeugnisse, H Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, | Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse, J Soja und Sojaerzeugnisse, K Lupine und Lupinenerzeugnisse, L Milch und

= Milcherzeugnisse/enthélt Laktose, M Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (u. a. Muscheln, Schnecken)
Pruf- & Zertifizierungsinstitut ) £ 4 . - ) ) -
fir Gemeinschaftsverpfleaung BUNDESAMT FUR Zusatzstoff_e: 1 mit Farbstoff, 2__m|l Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Ar}liox\dat\onsml!;el._ 4 mit Phosphat, 5 mit Su{iungsmlttel (u. a. S_accartn, Cygfamaf, Aspar{awm,.Gfucouno—derta-
VERBRAUGHERSCHUTZ UND Lacton), 6 mit Geschmacksverstarker (u. a. Natriumglutamat), 7 geschwérzt, 8 mit Schwefel, 9 mit Nitritpékelsalz (u. a. auch miteinem Gehaltan Natrium- oder Kaliumnitrit / sowie in Mischung mit Koch-
D R i K A U T Z LEBENSMITTELSICHERHEIT salz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthalteine Phenylalaninguelle, 12 Sauerungsmittel, 13 Stabilisatoren (u. a. Natriumdiphosphat), 14 Phosphorsaure, 15 mit MilcheiweiB

(Kuhmilchund Kuhmilcherzeugnisse), 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig, 18 enthalt Schwefeldioxid u. Sulfite (mehr als 10 mg/kg oder )





