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= 17.11. - 21.11.25 :
gneen zebna
CATERING FUR KINDER
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii Hauptgang. i Vorweg. Hauptgang. Vorweg. Hauptgang.
SCHNITZEL VOM HAHNCHEN ROTKOHL-SALAT HACKBALLCHEN VOM RIND ENDIVIENSALAT
Kartoffelptree | Rotkohl 5) aap.L5) Bratensauce | Spatzle | Joghurt-Dressing F.L |
Hauptgang. Erbsengemiise aapEFL fi
Hessert HAHNCHENSTREIFEN Hauptgang.
il *RATATOUILLE* Dessert. *PASTA* CARBONARA
Tomate | Zucchini | Paprika | FRISCHOBST Nudeln | Schinken2),3) 4) -Sahne- | Dessert.
i o 1 %
Vollkorn Reis b Sauce *Gefluigel* aap.L2).3).4)
Dessert. Dessert.
PUDDING . FRISCHOBST
Menii Vorweg. | Vorweg. Vorweg. . Vorweg. | Vorweg.
BLATTSALAT | MOHRENSALAT ¢ * RS S B inS S SisiRiemagiengie CK | TOMATENCREMESUPPE b GEMISCHTER RLATTAA AT
Joghurt-Dressing rL | (S = g
Hauptgang. Hauptgang.
Hauptgang. SPATZLE *KLASSIKER* Hauptgang. 2 STUCK PFANNKUCHEN | Hauptgang.
TORTELLINI *VEGGIE* | Champignonrahmsauce aapeL [ R eyt e Apfelmus3) asEL3) ‘ VRt R RS —
Spinat-Sauce aapEeL | BotaehiamnitahansiaonsiaRonoilash | Arigimimieighie
Dessert. Temem T | Dessert. | dkostelioleobelonateReait tnmrmy
Dessert. PUDDING | FRISCHOBST | T T T
FRUCHT-JOGHURT L Dessert. | dfTEEETliETTT
RS ESEeTE |
| Dessert.
| ’ s T e —
Wochen- Vorweg. | Vorweg. | Vorweg. | Vorweg.
Ki ik - ERERRMO b ATy | ENDIVIENSALAT R G — i ———
assiker \ dogbed Doosoloc oy [ Joghurt-Dressing F.L SoymrsEreserrTEmImnm————— g ST ———
|
3 ; | |
Montags kein | Hauptgang. | Hauptgang. | Hauptgang. Hauptgang.
Wochenklassiker i | *PASTA" | TRESTR ‘ .
| Frecsise=ommemeerice | | Fruchtige-Tomaten-Sauce | R R
| Sshesctiedisasandeladtdoolers | Schmetterlingsnudeln "Tricolore" aape. | "STTTTEHETCITS TS | Sueees T oTia— |
; AaDE, E | AaDE, AaDE,
3 Dessert. Dessert. | Dessert.
| Dessert. % FRISCHOBST EROOROR R

DieAngebote/Komponenten mitdem DGE-Logo
entsprechendem,DGE-Qualitatsstandard fir die Ver-
pflegunginKitas® sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard
fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. (DGE) als
eine Mendlinie zertifiziert.

Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichnungen kénnen systemabhingig abweichen!

DE
BW33072
£6

BUNDESAMT FUR
VERBRAUCHERSCHUTZ UND
LEBENSMITTELSICHERHEIT

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide sowle daraus hergestellte Erzeugnisse (a Weizen, b Roggen, ¢ Gerste, d Hafer, e Dinkel, fKamutoder Hybridstimme davon), B Schalenfriichte und
Schalenfruchterzeugnisse, C Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (u. a. Flusskrebse, Krabben, Gamelen, Hummer), D Sellerie und Sellerieerzeugnisse, E Eier und Eierzeugnisse,
F Senf und Senferzeugnisse, G Fisch und Fischerzeugnisse, H Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, 1 Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, J Scja und
Sojaerzeugnisse, K Lupine und Lupinenerzeugnisse, L Milch und Milcherzeugnisse/enthélt Laktose, MWeichtiere und Weichtiererzeugnisse {u. a. Muscheln, Schnecken)

Zusatzstoffe:1mit Farbstoff, 2 mil Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Phosphat, S mil StiBungsmittel (. a. Saccarin, Cycl:
Lacton), 6 mit Geschmacksverstérker (u, a, Natriumglutamat), 7 geschwérzt. 8 mit Schwefel, 9 mit NitrltpSkelsalz (i1, a. auch mit einem Gehalt an Natrium- oder Kafiumnitrit / sowie in
Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz eder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthiit eine Phenylalzninquelle, 12 Sauerungsmittel, 13 Stabilisatoren (u, 2. Natriumdiphosphat),

-delta-

at, Aspartam, Gl

14 Phosphorsaure, 15mit MilcheiweiB (Kuhmilchund Kuhmilcherzeugnisse). 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig; 18 enthélt Schwefeldioxid u, Sulfite {mehr als 10 mg/kg oder )
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24.11.-28.11.25 -
gneen zebna
CATERING FUR KINDER
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii Vorweg. Vorweg. Hauptgang. Vorweg. Vorweg.
GURKEN-SALAT IN RAHM kL GRIGEEISCEER DALIERMOALAT HACKFLEISCH-PAPRIKA-RAHM- RLATTOALAT e
damaton L Daniika | Gnckan 1M ajs £ RAGOUT *RIND* SRS
Hauptgang. Paprika-Rahmsauce | Eier-Spétzle |
SEELACHS *PANIERT* Hauptgang. Karottengemiise aapeL Hauptgang. Hauptgang.
Dillsauce | Kartoffelplree rapecL | |eiivekerishmik S mm— i i e ol o
[T R — Dessert. Excioneesetm-Ropitonaulbeiioatok e R
Dessert. ollcozanais FRISCHOBST B s L
FRUCHT-JOGHURT L s = b
Dessert. REBBINS
FRISCHOBST Dessert.
EEIEEEEEEE
Menti | Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg.
| BLATTSALAT NUDELSUPPE MAIS-PAPRIKA-SALAT ¢ GEMISCHTER BLATTSALAT SEEERSENST
| Balsamico-Dressing s Gemiseeinlage Balsamico-Dressing s SRR =
| (Erbsen,Mais,Karotten) aap Hauptgang.
| Hauptgang. | MILDES CHILI SIN CARNE *VEGGIE* Hauptgang. | Hauptgang.
| GNOCCHI *VEGGIE* | Hauptgang. Soja | Kidneybohnen | Mais | Bulgur PASTA *FUSILLI* O e RS RS SRR
Basilikumsauce aapeL | MILCHREIS *KALT* 2aAEDRt Tomatensauce | Reibek&se aap.L &eastafioleohalbonsReoldelilRophomol,
| Zimt & Zucker L Beddik ot
Dessert. | 5 Dessert.
FRUCHT-JOGHURT ¢ | Dessert, FRISCHOBST PUDDING v Dessert.
| FRISCHOBST RS ERe
Wochen- Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang. | Hauptgang.
Ki ik LINSENEINTOPF MIT WIENERLE W LINSENEINTOPF MIT WIENERLE RSSO R BN e e
assiker *GEFLUGEL*2),3),4),9) e *GEFLUGEL*2),3),4),9) emEsleceearaes
Montags kein Eier-Spétzle aapEer, 2)3)4).9) [ecaipeiies 7 | Eier-Spétzle aapEF, 2349 1‘ et ———
Wochenklassiker Dessert. Dessert. Dessert. ; Dessert.
FRISCHOBST ety PUDDING L : ERESSESReT
Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichnungen kénnen systemabhzngig abweichen!
= Allergene: A Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (a Welzen, bRoggen, ¢ Gerste, d Hafor, ¢ Dinkel, fKamutoder Hybridstdémme davon), BSchalenfriichte und
. 2 Schalenfruchterzeugnisse, C Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (U & Flusskrebse, Krabben, Gamelen, Hummer), D Sellerie und Sellerieerzeugnisse, E Eier und Eierzeugnisse,
DleAngeboti:Komggréentenlrn:tdemzGi fL.D 30[?] Wng F Senf und Senferzeugnisse, G Fisch und Fischerzeugnisse, H Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, 1 Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, J Scja und
entsprecl"len. eT" 3 -Qualitatsstan e%r- alelebn Sojaerzeugnisse, KLupine und Lupinenerzeugnisse, L Milch und Milcherzeugnisse/enthilt Laktose, MWeichtiere und Weichtiererzeugnisse {u. a. Mischeln, Schnecken)
?.' leg’ung W Kf;las SO\{WeSdE‘hml., DuGEr;gualltgtssiandzrd BUNDESAMTFUR Zusatzstoffe: 1 mit Farbstofi, 2 mit Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Phosphat, S mil SiiBungsmittel (u. &. Saccarin, Cyclamal, Aspartam, Glucouno-delta-
Ol YSIRTISOUnG W) cuuen u WHIgenVOtLCer VERBRAUCHERSCHUTZ UND Lacton). & mit Geschmacksverstérker (u. a. Netriumglutamat), 7 geschwilrzL. 8 mit Schwefel, 9 mit Nitritpbkelsalz . a. auch mit einem Gehalt an Natrium- oder Kaliumnitrit / sowie in
Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als LEBENSMITTELSICHERHEIT

eine Mendlinie zertifiziert.

Mischung mit Kachsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthélt eine Phenylalzninquelle, 12 Séuerungsmittel, 13 Stabilisatoren (u. a. Natriumdiphosphat),

14 Phosphorsdure, 15mit MilcheiweiB (Kuhmilchund Kuhmiicherzeugnisse), 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig; 18 enthlt Schwefeldioxid u, Sulfite (mehr als 10 mg/kg oder )
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= 01.12. - 05.12.25
gneen zebna
CATERING FUR KINDER
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg.
EISBERGSALAT ROTKOHL-SALAT KAROTTEN-SALAT GURKENSALAT IN RAHM FL Pl
Joghurt-Dressing L KesfmtacDeansing,
Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang.
Hauptgang. CEvVArCICT AN *KLASSIKER* HASCHEE *RIND* GEBACKENES DORSCHFILET Hauptgang.
GESCHNETZELTES VOM Rlope Zosld e vma Bratensauce | Gemuse-Reis Salzkartoffeln | Cocktailsauce e e e
HAHNCHEN (Mais, Méhren, Brechbohnen) oL GADERCHE Seksecapecsitosiionyiele] |
Dunkle Champignonsauce | Dessert. S e
Kartoffelgratin .. Dotk Dessert. PUDDING .
FRISCHOBST Dessert.
Dessert. colooLiAn e T
FRUCHT-JOGHURT L
Menii Vorweg. Vorweg. Vorweg. Hauptgang. Vorweg.
BLATTSALAT ENDIVIENSALAT KARTOFFELCREMESUPPE b GEMUSEKUCHLEIN [
Joghurt-Dressing L Baksamico8)-Dressing r.Lg) Ebly (Zartweizen) | Ratatouille- e =
Hauptgang. | Sauce aapeL
Hauptgang. Hauptgang. DAMPFNUDEL Hauptgang.
TORTELLINI VERDURA MIT BLUMENKOHL-KARTOFFEL- Vanillesauce aagL Dessert. R AR TR R 1
GEMUSEFULLUNG AUFLAUF PUDDING . Selaibo e {
Griine Tortellini | Tomaten- Kartoffelscheiben | Blumenkohl | Dessert. ;
Frischkdse-Sauce aap.L Bechamel oL FRISCHOBST | Dessert. |
| PREShSE S e ‘
Dessert. ’
Dessert. | \
FRUCHT-JOGHURT. FRISCHOBST 1
I
Wochen- Vorweg. Vorweg. Vorweg. Vorweg.
Ki ik GEMISCHTER BLATTSALAT SRS AL b0 T CEHEEEEEE Rt T (bl ol Dl A0 T
assiker Karottenstreifen | Kozattoncteatan [FETAa T TS 7Y W Yosattonsimaifon
Montags kein Joghurt-Dressing L Josbust Deascios ey SR ——— e
Wochenklassiker Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang. Hauptgang.
*PASTA* FUSILLI NUDELN AT A Dl UM ILLO * eSSkt Sininini S FRLS A L LMD,
Spinat-Késesauce aap.L SRR e R R e Gty e e e SRipokded =
Dessert. Dessert. Dessert. Dessert. [
FRISCHOBST EETEESEE T R Sy B e ] ‘
| |
‘ 1

DieAngebote/Komponentenmitdem DGE-Logo
entsprechendem, DGE-Qualitatsstandard fiir die Ver-
pflegunginKitas® sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard
fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. (DGE) als
eine Mendulinie zertifiziert,

Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichnungen kénnen systemabhzngig abweichen!

Allergene: A Glutenhaltiges Getreidesewie daraus hergestellte Erzeugnisse (a Welzen, b Roggen, ¢ Gerste, d Hafer, e Dinkel, fKamutoder Hybridstimme davon), BSchalenfriichte und
Schalenfruchterzeugnisse, C Krebstiere und Krebstiererzaugnisse (u. a. Flusskrebse, Krabben, Gamelen, Hummer), D Sellerie und Sellerieerzeugnisse, E Eier und Eierzeugnisse,

F Senf und Senferzougnisse, G Fisch und Fischerzeugnisse, H Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, 1 Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, J Scla und

Sojaerzeugnisse, KLupine und Lupinenerzeugnisse, L Milch und Milcherzeugnisse/enthilt Laktose, MWeichtiere und Weichtiererzeugnisse (u. a. Muscheln, Schnecken)

BUNDESAMTFUR Zusatzstoffe: 1mit Farbstoff, 2 mil Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Phosphat, S mit SuBungsmittel (. 2. Saccarin, Cyclamat, Aspartam, Glucouno-delta-
VERBRAUCHERSCHUTZ UND Laclon). 6 mit Geschmacksverstdrker (u, a. Natriumglutamat). 7 geschwérzt, 8 mit Schwefel, 9 mit Nitritpbkelsalz (i a. auch mit einem Gehalt an Natrium- oder Kafiumnitrit / sowie in
LEBENSMITTELSICHERHEIT

Mischung mit Kochsalz jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthéit eine Phenylalzninquelle, 12 Séuerungsmittel, 13 Stabilisatoren (u. a. Natriumdiphosphat),
14 Phosphorsaure, 15mit MilcheiweiB (Kuhmilchund Kuhmiicherzeugnisse), 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig, 18 enthait Schwefeldioxid u, Sulfite (mehr als 10 mg/kg oder )



